
 

Elaboració: Vi d’agulla rosat elaborat amb una 
curada selecció dels millors vins de la varietat 
Trepat, els quals són sotmesos a una segona 
fermentació natural mitjançant una tecnologia 
que permet d’obtenir un vi de bombolla elegant. 
 
Tast: Són característics el seu color grosella 
lluminós i l’aroma fresca, una mica especiada. 
En boca és afruitat, amb una bombolla jove que 
li aporta vivacitat. 
 
Gastronomia: Ideal per acompanyar tot tipus de 
plats de peix i marisc, i també aperitius. 
 
Temperatura de servei: 4ºC 

Tipus: Vi d’agulla rosat 
Graduació alcohòlica : 11’0% vol. 
Raïm: 100% Trepat 
 
Vi d’agulla per fermentació natural 

Rosat d’agulla 



Sparkling Rosé Wine 
Tipo: Vino de aguja  rosado 
Graduación alcohólica : 11’0% vol. 
Uva: 100% Trepat 
 
Vino de aguja por fermentación natural 

 
Elaboración: Vino de aguja rosado elaborado 
con una esmerada selección de los mejores 
vinos de la variedad Trepat, los cuales son 
sometidos a una segunda fermentación natural 
mediante una tecnología que permite obtener un 
vino de burbuja elegante. 
 
 
Cata: Son característicos su color grosella 
luminoso y el aroma fresco, un poco especiado. 
En boca es afrutado, con una burbuja joven que 
le aporta vivacidad. 
 
 
Gastronomía: Ideal para acompañar todo tipo 
de platos de pescado y marisco, y también 
aperitivos. 
 
 
Temperatura de servicio: 4 º C 

Type: Sparkling Rosé wine 
Alcohol content: : 11’0% vol. 
Grape variety: 100% Trepat 
 
Sparkling rosé wine by natural fermantation 

 
Production: The Natural Sparkling Rosé Wine 
is elaborated from a careful selection of the best 
musts of the variety Trepat that after a second 
natural fermentation with the best technology 
gives us a delicious wine of elegant bubble. 
 
 
 
Tasting note: It is characteristic for its shining 
currant color with fresh aromas and slightly 
spicy. On the palate it is fruity and it has a fresh 
pearl that gives it vivacity. 
 
 
Gastronomy: Ideal to accompany all types of 
seafood and also appetizers. 
 
 
 
Serving temperature: 4 ° C 
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